PLACEK GRZYBOWY
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4 szklanki mtodych podgrzybkoéw lub kozlarzy, 2 tyzki masta, 1 tyzka maki, 2 jajka, 2 tyzki
Smietany, 1/2 szklanki tartej butki, 1 cebula, sol, pieprzGrzyby oczysci¢, umyc¢ i obgotowaé
przez 5 minut w osolonej wodzie, wyjac tyzkg cedzakowg ina sito, osgczy¢, posiekac. Cebule
pokroi¢ w kostke, podsmazy¢ na ztoto na tyzce masta. Cate jajka ubi¢, dodac grzyby, $mietane,
make, ta®tg butke, sl i pieprz, doktadnie wymieszac. Blaszke wysmarowagé ttuszczem i
posypac tarte butka. Przygotowang mase grzybowa, pola¢ tyZzkg roztopionego masta. Piec w
piekarniku nagrzanym do 180°C przez 20-25 minut.

Podawac placek na goraco, z sosem $mietanowym.

wg B. Markuza-Bienieckiej




