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250g maki, 2 tyzki stotowe poszatkowanej bazylii (ja uzywam suszonej),0 V2 tyzeczki soli,
50g0 parmezanu, 1 jajko, 3 tyzki oliwy z oliwek,0 1 szklanka mleka, 50g suszonych
pomidoréw (u nas, w Szwecji, mozna kupi¢ suszone na stoncu), 50g poszatkowanych
czarnych oliwek, 1 tyzka stotowa proszku do pieczenia;

Wymieszaé make, proszek, bazylie, sol i ser w misce. Jajko ubic lekko, dodac oliwe i mleko.
Wilac do miski i wymieszac z pozostatymi sktadnikami. Doda¢ pomidory i oliwki. Wlaé do
foremek. Piec 20-25 minut w 190 °C.
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