JAJA MARYNOWANE CZERWONE
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ZALEWA : 2 tyzeczki soli,] 2 szklanki czerwonego wina, 2 szklanki wody wody, 1
lyzeczka pieprzu kolorowego, czerwona cebula, 2-3 zabki czosnku, tyzeczka biatej
gorczycy

Zagotowac wode, doda¢ wino, sél, pieprz, wymieszac. Jajka ugotowaé na twardo, poobieraé ze
skorupek i natychmiast wtozy¢ do goracej zalewy przektadajgc krazkami cebuli, czosnkiem. Na
koniec wsypac tyzeczke gorczycy. OdstawiC na kilka godzin, zeby dobrze przeszty aromatem.
Podawac z zimnymi sosami. Bardzo dekoracyjnie wyglada ta marynata w szklanym stoju. Jest
znakomitg ozdobg stotu szwedzkiego.




