PIECZARKI FASZEROWANE

Whpisany przez Dana
czwartek, 06 wrzesnia 2007 19:06 -

Przepis na 4 porcje

Kilka duzych pieczarek (po 4-5 na osobe) + kilka matych na farsz, 1 nieduza cebula, 2
tyzki tartej butki, 2 tyzki siekanego koperku, ok. 250 g pieczeni cielecej (moga by¢é
pieczone piersi z kurczaka lub indyka), 1 tyzka masta, 1 jajko, sol, pieprz

Wybra¢ dosé duze pieczarki o gtebokich czapeczkach, odkrajaé ogonki. Ogonki wraz z
drobnymi pieczarkami i cebulg drobno posiekac i podsmazy¢ na masle. Pieczen bardzo drobno
pokroi¢ lub zmieli¢. Potaczy¢ podsmazone pieczarki z mielonym miesem, koperkiem, tartg butkg
i jajkiem. Doprawic solg i pieprzem, doktadnie wymieszac. Pieczarki obgotowac krotko w
osolonej wodzie, nastepnie nadzia¢ przygotowanym farszem. Posypac tartg butka, utozyé w
zaroodpornym naczyniu, pola¢ mastem i zapiec na ztoty kolor.

Podawac gorace.

wg Stefana Kuczynskiego




