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Na te zupe uzywa sie przednig czesc¢ i udko zajecze lub sarnie.

2 przodki zajecze albo 300-400 g sarniny, tyzka masta, 1 cebula, 2-3
marchewki, 2 pietruszki, 1 por, 2-3 listki laurowe, 4 ziarenka ziela
angielskiego, 1/2 szklanki biatego wina, 2 zéttka, 1/4 | stodkiej $mietanki, sol,
pieprz; Mieso pokraja¢ w kawatki i dusi¢ w rondlu z tyzkg masta i cebula.
Nastepnie dodac oczyszczong wtoszczyzne i przyprawy. Podczas duszenia
skrapia¢ woda, aby mieso sie nie przypalito. Gdy mieso stanie sie miekkie, obraé
je czysto z kosci, zemle€ na maszynce i przetrzeC przez sito. Kosci wtozy¢ na
powrdét do rondla i wygotowac je z wloszczyzng w 1 1/4 | wody<. Rozprowadzié
przetarte mieso wywarem z warzyw i kosci, dodac 1/2 szklanki biatego wina i
zagotowac wszystko razem. 2 zdéttka, potaczy¢ z 1/4 | stodkiej Smietanki,
doktadnie wymieszac i zalaC wrzgca zupe, ale juz nie gotowac (wla¢ wprost do
wazy lub na talerze); osobno podaé grzanki.
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