CORN CHOWDER
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3 srednie ziemniaki, 2 todygi selera, 1 cebula, 2 tyzki oliwy, 3 tyzki masta, 3
tyzki maki, 1 szklanka mleka, 2 szklanki kukurydzy, 2 szklanki rosotu lub
bulionu, majeranek, pieprz, sél.
Ziemniaki obraé, pokroi¢ w duzg kostke. Seler pokroi¢ drobno. Cebule obrag i
posiekaé drobno. W srednim garnku zeszkli¢ cebule w oliwie, dodac seler,
poddusi¢, doda¢ ziemniaki, podsmazyc¢ lekko. Dodac szklanke rosotu, kukurydze i
przyprawy, dusi¢ 15 minut na matym ogniu, az ziemniaki zmigekna.
Zrobié jasng zasmazke z masta i maki, powoli doda¢ szklanke rosotu, mieszajac,
az bedzie gtadkie. Doda¢ mleko, wymieszac¢, dodaé do warzyw. Gotowaé na
matym ogniu, mieszajac od czasu do czasu, az zgestnieje. Doprawi¢ do smaku.
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