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1 $redni seler (0k.200 g), 1/2 kg marchewki, puszka zielonego groszku (250 g) 3 - 4
korniszony, 5 - 6 marynowanych grzybkéw, peczek szczypiorku, 3 - 4 jaja, 1 szklanka
majonezu, 1/2 szklanki jogurtu naturalnego, 14 - 15 cieniutkich plasterkéw gotowanej
szynki, 5 tyzeczek zelatyny, odrobina oleju do formy;

DO DEKORACJI : 2 jajka na twardo, kilka matych marynowanych grzybkoéw, kilka lisci
zielonej sataty, pomidory;

Marchewke i seler ugotowaé w tupinach (kazde osobno), ostudzi¢, obra¢ (mozna wykorzystac
jarzyny z rosotu). Jajka ugotowac na twardo, ostudzi¢, obrac.

Jarzyny, marynaty, jajka pokroi¢ w kostke. Szczypiorek posiekaé, groszek odsgczy¢ z zalewy.
Majonez wymieszaé z jogurtem, 1/2 szklanki odtozy¢ do dekoracji. Zelatyne namoczy¢ w zimnej
wodzie, po 10 minutach odcisnaé i roztopi¢ w tyzce wody na matym ogniu. Dodac jg do
majonezu i wymieszac. Majonez z zelatyng wymieszac z satatkg. DoprawiC solg i pieprzem.
Forme w ksztatcie wierica wysmarowac lekko olejem, satatke przetozyé do formy i odstawi¢ na
3 -4 godziny do stezenia.

Wylozyé satatke na okragty pétmisek, polaé reszta majonezu. Srodek wytozyé lisémi zielonej
sataty, a w ten srodek tadnie pouktadaé ruloniki szynki, aby utworzyty r6zowy bukiet otoczony
zielenia.

Przybrac satatke czgstkami jaj na twardo i 6semkami pomidora.

Przed podaniem ochtodzi¢.
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