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NADZIENIE : ok. 1/2 kg gotowanego miesa wotowego, 1 duza cebula, tyzka tluszczu, sél,
pieprz, szczypta gatki muszkatotowej
DO POLANIA : stoninka, duza cebula
Przygotowac nadzienie: Mieso obrac z bton, zmieli¢. Cebulg pokroi¢ w kostke, zeszkli¢ na
ttuszczu, dodaé mieso, soél, pieprz, gatke, doktadnie wymieszaé, przesmazy¢, ostudzic.

- w duzym garnku postawi¢ wode do ugotowania ciasta;

- wsypaé¢ make do miski, zrobi¢ dotek, dodac sdl i tyle wody, aby zagnie$¢ niezbyt twarde
ciasto;

rozwatkowywaé partiami, podsypujac mato maki;

-z ciasta wycig¢ krazki (szklanka), rozmieszczajac je jak najblizej siebie;

- 8cinki zebraé, zagnies¢ powtornie;

- na wszystkie krazki natozy¢ nadzienie;

- zlepiacC pierogi, uwazajac aby nadzienie nie dostato sie pomiedzy brzegi;

- ukfadaé na Sciereczce;
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ze Scinkow przyrzadzi¢ reszte pierogéw;

roztopic€ ttuszcz, podsmazy¢ cebulke pokrojong w kostke;

ugotowac pierogi, wybrac tyzkg cedzakowa;

utozyé na potmisku, polaé ttuszczem, nakryé, postawi¢ na naczyniu z gorgcg woda.

Mozna tez bez polewania ttuszczem poda¢ do czerwonego barszczu czystego
wg Basi Stopinskiej - Che¢
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