USZKA Z GRZYBAMI
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CIASTO: 1 szklanka maki, 1 jajo, troche wody, sél;

NADZIENIE: 100 g suszonych grzybow, 1 cebula, 1 jajo, sél, pieprz

Jezeli nie uzywamy grzybdw z barszczu lub jest ich za mato to grzyby starannie optukac,
ugotowac, odcedzic, przepusci¢ przez maszynke (wywar mozna zuzy¢ do zupy lub sosu).
Cebule pokroi¢ w drobng kostke i podsmazy¢ na ttuszczu na ztoty kolor, dodaé grzyby,
ostudzic. Nastepnie wbi¢ do grzybow jajko i dobrze wymieszac, doprawié solg i pieprzem. W
duzym garnku nastawi¢ wode do gotowania uszek. Make przesiac, wymieszac z jajkiem, solg i
woda, wyrobi¢ niezbyt twarde ciasto. Rozwatkowac, pokroi¢ w kwadraty (ok.4 x 4 cm), naktadac
nadzienie. Zlepiaé tréjkaty, a nastepnie dwa rogi ze sobg. Gotowaé we wrzgcej, osolonej
wodzie. Po wyjeciu uktadac¢ na pétmisku i polewac mastem, aby sie nie posklejaty.
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