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2 jaja, kopiasta tyzka masta, kopiasta tyzka maki, sol

Masto utrzeC, dodac zottka, uciera¢. Ubi¢ piane z biatek. Wyktadac¢ na zéttka na przemian
piane i make, posoli¢, wymieszac¢ delikatnie. Gdyby ciasto byto za rzadkie dodaé maki. Lyzkg
maczang we wrzgcej wodzie nabierac ciasto i ktas¢ mate , podtuzne kluseczki na wode lub na
zupe. Zagotowac pod przykryciem.
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