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Korzen chrzanu (ok. 150 g), tyzka masta, sok z catej cytryny, surowe z6ttko, ¢wieré

szklanki Smietany, sél, szczypta cukru
Obrany i umyty chrzan zetrze¢ na drobnej tarce, przela¢ wrzatkiem. W rondelku stopi¢ tyzke
masta i natychmiast odstawic z ognia, dodaé chrzan, wymieszac, rozprowadzi¢ $mietang tak,

aby powstat gesty krem. Dodaé sél, cukier i sok z cytryny, zaciggna¢ zo6ttkiem. Wstawié na noc

do lodowki. Podawac do zimnych mies i wedlin.
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