GORGONZOLA WYTRAWNY SOS
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250 ml $mietany 22% lub 30%, 130 ml rosotu z warzyw, 130g sera Gorgonzola, 1 tyzka
koniaku, czarny pieprzSmietane i rosét wlaé do jednego garnka i zagotowaé, redukujaé nieco,
zeby ptyn zgestniat. Odstawic¢ z ognia, doda¢ pokruszony ser, dobrze wymieszagé, juz nie
gotowac. Wlac koniak, doprawi¢ do smaku Swiezo zmielonym pieprzem.

Znakomity sos do makarondw typu tortellini, gnocchi, a takze naszych kopytek czy kociorubek.




