POMIDOROWY DO WARZYW
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1 kg pomidorow, 2 posiekane cebule, 3 zabki czosnku, 2 tyzki oliwy, 1/3 szklanki biatego
wina, 1 szklanka rosotu z kury, 2 tyzki octu jabtkowego, po jednej tyzce siekanego:
oregano i bazylii, sél, pieprzZ kilograma pomidoréw odtozyé 2-3, sparzyé, obrac ze skorki,
usunac¢ migzsz i pokroiC w kostke. Pozostate pomidory pokroi€ w czastki. Na rozgrzanej oliwie
zeszkli¢ cebule, dodac czosnek i pomidory. Dusi¢ do mieko$ci, nastepnie przetrze¢€ przez sito i
jeszcze chwile odparowac. Wino, rosét, ocet i ziota wymieszac i razem z pmidorami
pokrojonymi w kostke dorzucié¢ do przecieru. Doprawi¢ do smaku solg, pieprzem i cukrem.
Znakomity do baktazanow, cukinii, kabaczkow.

WERSJA

Zielong papryczke chili

pokroi¢ w krazki i dorzuci¢ do sosy. Pasuje do wtoskiej kapusty faszerowanej migsem.




