KACZKA W GRZYBOWYM SOSIE Z KASZA
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1 kaczka, 1 cebula, 4 duze suszone grzyby

Sprawiong, dobrze skruszatg kaczke starannie optukac, osoli¢ wewnatrz i z zewnatrz. Utozy¢ w
brytfannie i dusi¢ na masle z 1 cebula.

4 duze suszone grzyby optukac, namoczy¢ na kilka godzin, a nastepnie ugotowa¢ w wodzie, w
ktorej sie moczyty. Smakiem z grzybdw podlewac duszacay sie kaczke.

Gdy bedzie miekka, pokrajac jg na czesci, sos zaprawic 1/4 | kwasnej Smietany rozktdéconej z 1
tyzka maki, przecedzi¢, wrzuci¢ poszatkowane grzyby. Kaczke wtozy¢ do sosu i dusic jeszcze
15 minut.

Oddzielnie ugotowac na rosole i tyzce masta 25 dkg kaszy pertowej, wyprazy¢ w piecu, aby
byta sypka.

Przed podaniem utozy¢ kaczke posrodku pétmiska, obtozy¢ dookota kasza, lekko obla¢ sosem.
Reszte sosu podac w sosjerce.
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