KURCZETA PO MYSLIWSKU
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Kurczak (ok.1,5 kg), 10 dkg stoniny, 10 dkg ttustej szynki, cebula, listek laurowy, kilka
ziarenek ziela angielskiego, tyzeczka jatowca, kieliszek biatego wina, pieprz, sél, tyzeczka
przypraw do zup (np. Vegata), tyzeczka soku z cytryny, tyzka posiekanej natki pietruszki,
1 tyzka masta, 1 tyzeczka maki

Umytego kurczaka natrze¢ solg i jatowcem, zostawié¢ na 2 dni w chtodnym miejscu.

Przed pieczeniem naszpikowac gesto stoning. Obrumieni¢ w rondlu ze wszystkich stron, dodac
pokrajang w drobng kostke cebule i szynke, listek laurowy, ziele angielskie, posypaé pieprzem,

zala¢ winem i dusi¢ ok. 90 min. pod przykryciem.
Zrobi¢ zasmazke z masta i maki, rozprowadzi¢ zimnym rosotem, dodaé przyprawe do zup i sok

z cytryny, dolaé do kurczaka.
Tuszke podzieli¢ na czeéci, podawaé na gorgco z ktadzionymi kluskami lub knedlami; polaé

sosem i posypac natka pietruszki.
wg Hanny Szymanderskiej




