SZWEDZKIE SPOSOBY NA SLEDZIE - SLEDZ CYTRYNOWO-LIMETKOWY
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Byty prodby o Sledzie. Prosze bardzo, ponizej 1000 i jedna potrawa ze $ledzia :)))
Wszystkie przepisy dostatam od Basi Nalepy ze Szwecji. W ogdle nie myslatam, ze ze
$ledzi takie cuda mozna robic......

1 decylitr = 1 dl = 0,5 szklanki (mniej wigcej)

6 filetéw wymoczonych

Zalewa 1 : 1,5 dl wody, 5 tyzek octu 12%,0 1dl cukru,l 10 ziaren ziela
angielskiego,l 1 listek bobkowy, 1 cebula,

kilka pedéw kopru

Zalewa 2 :0 1 dl majonezu,l 3 dl kwasnej Smietany,] skérka zdrapana z
jednej limetki,0 1 tyzka soku z limetki,] skorka zdarta z jednej cytryny,0 1
tyzka soku z cytryny

Zagotowac zalewe 1 (bez koperku i cebuli). Zala¢ zimng zalewg $ledzie, koper i
pokrojona cebule i niech stoi jeden dzien.

Zmieszac ingrediencje do zalewy 2. Wyjgc filety z zalewy 1, pokroi¢ na kawatki
i wsadzi¢ do zalewy
2

Posypac startg skérka i niech stojg kilka godzin.




