BABKA UCIERANA
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6 jajek, 2 szklanki maki, 250 g masta, 1 szklanka cukru pudru, 2 tyzeczki
proszku do pieczenia, 3 tyzki kwasnej Smietany, otarta skorka z 1 cytryny, ;
1 tyzka masta i tarta butka do formy

Masto utrze¢ na piane z cukrem i skérkg cytrynowg. Dodawaé po 1 zéttku ciggle
ucierajgc. Gdy wszystkie z6itka beda roztarte, dodawac po troche maki z
proszkiem do pieczenia. Na koniec dodac¢ $mietane i piane i lekko wymieszad.
Forme wysmarowac¢ mastem, wysypac tartg butkg. Przetozy¢ ciasto do formy.
Wstawi¢ do piekarnika nagrzanego do 180 stopni C i piec ok. 45 minut. Po
upieczeniu jeszcze cieptg babke wyjaé z formy i posypac cukrem pudrem lub
polukrowac.
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