MAZUREK SLIWKOWY
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3 szklanki maki, 25 dkg masta, 3/4 szklanki cukru, 1 jajko3 tyzki pokrojonych w paski
Sliwek it == ' 4

, szczy‘pta soli, 1 jajko do posmarowania ciasta, tyzka masta do wysmarowania formy;
DO PRZYBRANIA : 4 tyzki dzemu sliwkowego, 20 potéwek orzechéw wtoskich,

Make przesiac z sola, wymieszaé z cukrem i posiekaé¢ z mastem. Dodac jajka oraz posiekane
liwki i zagnie$¢ ciasto. Potowe ciasta rozwatkowac i utozy¢ w formie. Z pozostatego ciasta
uformowac wateczki. Na brzegach mazurka utozy¢ dtugi watek, a na wierzchu uformowac
kratke. Wateczki posmarowac roztrzepanym jajkiem. Ciasto piec 10 minut w temp. 190°C.
Na podpieczone ciasto natozy¢ miedzy wateczkami dzem Sliwkowy i piec mazurek jeszcze 15
minut. Po upieczeniu wypetnione dzemem miejsca udekorowac potdwkami orzechéw.
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