MAZUREK SMIETANKOWY
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NA CIASTO:250 g maki, 1/2 szklanki geste] Smietany, 2 zéttka, 120 g cukru

pudru, 1/4 tyzeczki sollqt s

DO DEKORACJI: biatko, cukier, rodzynki, orzechy, migdaty

Przesia¢ magke na stolnice, doda¢ masto i doktadnie posiekac¢ szerokim nozem na
piasek. Dodaé sél, zéttka i Smietane, szybko wyrobié ciasto i zostawié w
chtodnym miejscu na noc. Nastepnego dnia ciasto cienko rozwatkowac, pokrajaé
na mate kwadratowe mazurki. Utozy¢ na posmarowanej mastem i lekko
oprészonej mgka blasze, posmarowaé biatkiem, posypac obficie cukrem,
rodzynkami i posiekanymi orzechami. Wstawi¢ do nagrzanego piekarnika, piec

ok. 30 minut. Krajac jeszcze goracy, gdyz zimny fatwo sie kruszy.
wg Hanny Szymanderskiej




