SERNIK BRZOSKWINIOWY IJENY
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CIASTO : 3 szklanki maki, 1 kostka masta (250 g), 1 tyzeczka proszku do
pieczenia, 3 tyzki cukru pudru, 5 zéttek

MASA SEROWA: 1/2 kg dobrego, niekwasnego twarogu, 1 jajko, 1 budyn
Smietankowy, 1 tyzeczka cukru waniliowego, 1/2 kostki masta (125 g),

POZA TYM : puszka brzoskwin, 5 biatek, 1 szklanka cukru pudru, 1 tyzka mg
ki ziemniaczanej

CIASTO Make wymieszaé z cukrem i proszkiem do pieczenia, nastepnie
posieka¢ z margaryng na &quot;piasek&quot;. Dodac zottka, szybko zagniesé
ciasto i wtozy¢ do lodowki na ok. 1 godzine.

MASA SEROWA : Ser przepusci¢ dwukrotnie przez maszynke. Ser, masto, jajko,
budyn i cukier waniliowy zmiksowac na gtadkg mase.

Brzoskwinie osgczy¢ z zalewy, pokroi¢ w kostke i wymiesza¢ z masg serowa.
Biatka ubi¢ na sztywng piane, dodawac porcjami cukier puder i make
ziemniaczana, ciggle ubijajac.

2/3 schtodzonego ciasta rozwatkowaé (najlepiej pomiedzy dwoma kawatkami folii
spozywczej), utozyC€ na prostokatnej blaszce, brzegi lekko wyciagnaé w goére. Na
ciasto wytozy¢ ser z brzoskwiniami, na ser - sztywng piane. Piane posypac
schtodzonym ciastem, startym na tarce o duzych oczkach.

Piec w temperaturze 200°C, ok. 40 minut. Po schtodzeniu pokroié na kwadraty.
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