SERNIK BRZOSKWINIOWY PIECZONY
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Kruche ciasto na spod: 1 szklanka maki,] 4 tyzki margaryny, 4 tyzki cukru pudru,i 1
gotowane z6ttko;

Sernik: 50 dkg sera (ja biore tlusty), 0,1 | Smietany,0 2 tyzki cukru waniliowego, 3
jajka, 1 tyzka maki ziemniaczanej, 2 tyzki kaszy manny, brzoskwinie (cata duza pucha,
ok. 50 dkg), 100 g cukru.

Ciasto: wszystkie sktadniki szybko ugnie$é i do lodéwki na 0.5 h. Smietane zmieszaé z
cukrem i cukrem waniliowym, oddzieli¢ zéttka od  biatek. Z6éttka dodaé do $mietany, Biatka
ubi¢ na piane. Mgke ziemniaczang wymieszac z kaszkg mamg i dodaé z serem do masy, na
koniec doda¢ piane z biatek i delikatnie, ale skutecznie wymieszac. ( a i ser przez maszynke
z 2 razy przekrecic ). Piekarnik nagrzaé¢ do 200°C. kruche ciasto dac¢ na spdd tortownicy,
tworzac brzegi, i podpiec 10 minut, na to rozsmarowac jedna trzecig masy serowej, utozyé
brzoskwinie, i przykryé pozostatg czescig masy. Piec 1 godzine. Pozostawi¢ w wytgczonym
piekarniku na kilkanascie minut. Posypaé¢ cukrem pudrem jak wystygnie.
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