SERNIK MALINOWY NA ZIMNO
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500 g sera twarogowego ttustego lub poétttustego, 250 g malin (lub
truskawek) - moga by¢é mrozone, 1 opakowanie galaretki malinowej (lub
truskawkowej), 1 1/2 szklanki $mietany kremoéwki, 1 torebka cukru
waniliowego (16 g), 100 g cukru, 1/2 cytryny, 300 g biszkoptow;

Galaretke rozpusci¢ w goracej wodzie (wzig¢ o potowe mniej wody, niz podano
na opakowaniu) i ostudzi¢. Ser zemlec¢ i utrze¢ z cukrem, cukrem waniliowym
oraz czescig $mietany (1 szklanka) na kremowg mase. Maliny optukac lub
rozmrozi¢, zmiksowac i dodacC do masy serowej. Sok i skorke startg z 1/2 cytryny
wymieszac z ostudzong galaretka, nastepnie potaczy¢ z masg. Tortownice
wytozyé biszkoptami przetozy¢ do niej mase i wstawi¢ do lodéwki na 6-8 godzin.

Pozostatg Smietane ubi¢ na sztywno i przybraé nig sernik tuz przed podaniem.
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