SERNIK Z TRUSKAWKOWA GALARETKA

Whpisany przez Dana
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ok. 1/2 kg truskawek (malin, jagéd), 1,2 kg ttustego sera twarogowego (lub
poéttiustego), 3 jajka, 1 1/2 szklanki cukru pudru, 2 tyzki masta, 1 torebki
galaretki truskawkowej (lub innej, dobranej do owocoéw), 300g biszkoptow

Przygotowaé galaretke wedtug przepisu na opakowaniu. Masto utrze¢ z cukrem
pudrem i zéttkami, dodac zmielony ser i doktadnie wymieszac do uzyskania
gtadkiej masy. Do masy serowej dodaé potowe galaretki (czyli 1 opakowanie)
oraz piane ubitg z biatek, wymieszac. Pozostawi¢ najtadniejsze owoce do
przybrania, a reszte pokroi¢ i doda¢ do masy serowej. Wymieszac.

Matg tortownice wytozy¢ biszkoptami. Mase serowg przetozyé do tortownicy,
wierzch przybraé truskawkami. Zalac tezejacq galaretkg. Wstawi¢ do lodéwki na
3-4 godziny.
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