TORT NA HERBATNIKACH
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175 g margaryny palmowej, 2 jajka, 150 g cukru, szczypta soli, 40 g kakao, 1 tyzeczka
rozpuszczalnej kawy, 40 g mielonych migdatéw, ok. 25 herbatnikow, kilka owocéow w
galaretce, migdatéw lub innych dodatkéw dekoracyjnych.

Margaryne rozpuscié, nastepnie odstawi¢ do wystygniecia, az ttuszcz bedzie miat kremowg
konsystencije. Jajka, cukier, sél i kakao rozetrzeé na piane i potaczyé z margaryng. Kawe
rozpusci¢ w 1 tyzce gorgcej wody i doda¢ do masy razem z migdatami. Podtuzng, wysoka
foremke wytozy¢ folig aluminiowa. Wla¢ do formy sporzgdzong mase na wysokos$é ok. 1/2 cm,
utozy¢ warstwe herbatnikow, przykry¢ masg i tak na przemian, przy czym na wierzchu powinna
wypas¢ warstwa masy. Wstawi¢ forme do lodéwki i wyjaé, gdy masa catkiem zgestnieje. Wyjaé
tort z formy, usunac folie, dekoracyjnie przybraé owocami, migdatami itp.

Do momentu podania przechowywaé¢ w lodéwce, nastepnie kroi¢ bardzo ostrym nozem.
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