MASA MASLANA
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250 g miekkiego masta, 5 z6ttek, 1/2 szklanki cukru, 100 g migdatéw
Migdaty sparzy¢, obra¢ i zemle¢ bardzo drobno. Cukier zagotowac z 1/2 szklanki wody,
odparowac aby powstat syrop. Zéttka ubié¢ na piane, stopniowo wymieszac z syropem. Masto

utrze¢ na piane, dodawac po troche zéttka z syropem, na koncu migdaty, wszystko doktadnie
rozetrzec.

Do przektadania biszkoptow.

wg Kolekcji Dobrej Kuchni
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