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CIASTO KRUCHE : 1 szklanka maki, 2 z6ttka, 2 tyzki cukru pudru, 3 kopiaste tyzki masta,
szczypta soli

CIASTO BISZKOPTOWE : 5 jaj, 5-6 tyzek cukru, 200g gorzkiej czekolady do wypiekow,
paczuszka cukru waniliowego, 5 tyzek maki

DO PRZELOZENIA i dekoraciji : 1/2 kg wydrylowanych czeresni, 1/2 szklanki soku
wishiowegdo, 2 tyzeczki maki ziemniaczanej, 2 tyzki cukru, 50g kirschu (wodka
czeresniowa), 11 Smietanki kremowki 36%, 2 torebki cukru waniliowego, 2 tyzki dzemu
porzeczkowego

Przygotowagé 2 tortownice o srednicy 20 cm na biszkoptowe krazki.

Odtozy¢ kilka tadnych czeres$ni do dekoracji.

Ciasto kruche : przesia¢ make na stolnice, doda¢ cukier, sél, masto i posiekaé &quot;na
piasek&quot;. Dodac z6itka, szybko zagnies¢ ciasto i odtozy¢ na ok. 2 godziny do schtodzenia.
Rozwatkowagé, upiec krazek o $rednicy 20 cm, ostudzic.

Biszkopt Zz6ttka uciera sie z cukrem na pulchng mase, czekolade roztapia na tazni wodnej
(nalezy najpierw zetrze¢ czesé czekolady na grubej tarce na wiorki, ktérych uzyjemy do
dekoraciji - nieduzo, dwie-trzy kostki), dodaje po tyzce roztopionej czekolady do zo6tek, caty czas
ucierajgc. Nastepnie magke, potem ubijamy piane z biatek, tgczymy wszystko, wylewamy na 2
tortownice wysmarowane ttuszczem i posypane mgka, pieczemy okoto 25 minut w
temperaturze 180 stopni. Sprawdzi¢ patyczkiem przed wyjeciem, czy biszkopt juz upieczony.
Wymieszaé troszke soku wisniowego z mgka ziemniaczang. Reszte soku zagotowac, wlaé
make ziemniaczang, zagotowac kisiel, wsypaé czeresnie, dobrze wymieszac.

Cukier zagotowac z kilkoma tyzkami wody, wymieszac z kirschem, nasaczy¢ biszkoptowe
placki.

Smietanke ubié¢ na sztywno z cukrem waniliowym, czeé¢ odtozyé do dekoracii, reszte
wymieszac delikatnie z kisielem czere$niowym.

Krazek kruchego ciasta posmarowac¢ dzemem porzeczkowym, przykry¢ biszkoptem,
rozsmarowac cze$¢ $mietany z czereSniami. Potozy¢ drugi placek biszkoptowy, lekko docisnggé.
Boki i gére posmarowacé bitg Smietang, posypac czekolada, udekorowac czeresniami.
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