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SPOD: 1/2 szklankil masta, 1/3 szklanki cukru,0 1/4 lyzeczki wanilii, 1 szklanka maki
pszennej, 1/4 dzemu malinowego, truskawkowego;

NADZIENIE :0 250g twarozku,0 1/2 szklanki cukru, 1 tyzeczka wanilii, 2 jajka;
POLEWA : 3/4 szklanki cukru, 1 tyzeczka cynamonu, 2 |0 jabtka w plasterkach, 1 szklanka
migdatéw w plasterkach

Spdd : masto i cala reszte ucieramy i wyktadamy mase na tortownice $rednicy 25¢cm i
smarujemy dzemem.

Nadzienie : serki, cukier i wanilie ucieramy, dodajemy po jednym jajku i wylewamy na spod.
Polewa: cukier z cynamonem mieszamy z plasterkami jabtek i naktadamy na nadzienie,
posypujemy migdatami i pieczemy przez 75 minut w piekarniku nagrzanym do 180°C, az
ciasto nabierze ztotego koloru, po schtodzeniu smacznego !!!!
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