PIERNICZKI DROBNE
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1,25 kg maki, 40 dkg cukru, 250 g miodu, 100 g tluszczu, 2 jaja, karmel, 1 1/2
lyzeczki sody oczyszczonej, 1 tyzeczka przyprawy piernikowej (cynamon,
gozdziki, pieprz, gatka muszkatotowa - uttuczone i przesiane),

1 26itko do posmarowania, masto do formy,

lukier do ozdobienia | \ s

Przyrzadzi¢ karmel: 2 dkg cukru zrumieni¢ silnie na patelni, wla¢ 1/8 | wody, zagotowac.
Stopié tluszcz. Cukier zala¢ gorgcym karmelem, wymieszaé. Gdy cukier rozpusci sie,
dodac¢ miod, przyprawy, zagotowad, strudzi¢. Make przesia¢ do miski (czes¢ odtozy¢ do
podsypania), doda¢ midd, sode, jaja, ttuszcz, wymieszac tyzkg. Wytozy¢ na stolnice,
podsypac¢ maka. Zagnie$¢ niezbyt twarde ciasto, wyrobi¢ bardzo starannie. Ciasto
pozostawiC na stolnicy na 2-3 godziny, a nastepnie rozwatkowac na grubos¢ 12 cm i
szklankg lub foremkami wycinaé pierniczki. Utozy¢ je na wysmarowanej ttuszczem
blasze i piec 20-30 min w cieptym piekarniku. Wystudzone pierniczki mozna polukrowac.




