PIERNIK NA PIWIE
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500 g maki, po 1 szklance jasnego miodu i piwa, 4 jaja, 3/4 szklanki cukru, 250 g
masta, 2 tyzeczki przyprawy do piernikéw, 1 tyzeczka sody, 100 g posiekanych
orzechow wioskich i laskowych

Migkkie masto utrze¢ z cukrem i wcigz ucierajgc dodawac po jednym z6ttku. Nastepnie
dodac miod, przyprawy, a na koncu wlaé piwo. Wsypywac stopniowo przesiang make
wymieszang z sodg, orzechy i starannie wymieszac, aby nie powstaty grudki. Na koniec
dodac¢ sztywnag piane z biatek.

Dwie podtuzne foremki (12x25cm) wysmarowac ttuszczem, natozy¢ ciasto.

Piekarnik rozgrza¢ do ok. 200° C. Piec ciasto 50-55 minut. Po wyjeciu ostudzic,
szczelnie owingg, odtozy¢ na 3 tygodnie. Przektadaé powidtami Sliwkowymi lub kremem
budyniowym.
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