JABLECZNIK Z POLEWA MORELOWA

Whpisany przez Dana
sobota, 24 lutego 2007 19:05 - Poprawiony wtorek, 04 wrze$nia 2007 13:12

CIASTO: 2 szklanki maki, 2/3 kostki masta, 1/2 szklanki cukru, 2 jaja, 1 tyzeczka
sody oczyszczonej, szczypta gatki muszkatotowej;

POZA TYM : ok. 1 kg jabtek (najlepiej antonéwki lub renety), 1/2 stoika dzemu
morelowego, 1/8 | Smietany, 2 jaja, 1 tyzka zmielonych orzechéw laskowych
Masto pokroi¢ na mate kawatki i pozostawi¢ w cieple, aby zmiekto. Nastepnie zagnies¢
z maka, cukrem, jajami i gatkg muszkatotowa, zawingé w folie i wtozy¢ do lodowki na ok.
1 godz.

Jabtka obrac, przekroi¢ na potdéwki, usunac gniazda nasienne. Dzem morelowy utrze¢
ze Smietanag, jajami i orzechami. Tortownice wysmarowac ttuszczem, wytozy¢ ciastem,
wyciggajac brzeg na ok. 3 cm w gore. UtozyC jabtka &quot;brzuszkami&quot; do gory,
zala¢ masg morelowa.

Piec w piecu nagrzanym do temp. 180°C przez 20-25 minut.

Przepis wiasny




