GRUSZKA MILOSNA Z KREWETKAMI

Whpisany przez Dana
poniedziatek, 29 stycznia 2007 21:57 -

2 nieduze baklazany, 2 szklanki matych krewetek, 1/2 szklanki gestej L .

Smietany, 1/2 szklanki majonezu, 1/3 szklanki tartego parmezanu, 1/3

szklanki tartej butki, 1 tyzka swiezej lub 1 tyzeczka suszonej bazylii, sol
Baktazany opiec ze wszystkich stron w piekarniku nagrzanym do temperatury

200°C. Obrac ze skorki, ostudzic¢, kazdy przekroi€ na pot i wydrgzy¢ zostawiajac
dwucentymetrowg Scianke. Wypetni¢ wydrgzenie osaczonymi krewetkami. Utozy¢
baktazany w zaroodpornym naczyniu. Smietane wymieszaé z majonezem i tym
sosem pola¢ baktazany, posypac parmezanem, tartg butkg i bazylig. Zapiekac¢ ok.
30 minut w piekarniku nagrzanym do temp.180 °C.
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