KAPUSTA CUKROWA ZASMAZANA
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1 duza kapusta, 2 cebule, tyzka ttuszczu, tyzka maki, kminek, sél, pieprz, ocet, cukier.
Kapuste poszatkowac¢ drobno, ugotowac z 1 cebulg i kminkiem na silnym ogniu bez przykrycia.
Drugg cebule pokrajaé, zrumienic z ttuszczem na jasny kolor. Na tluszcz z cebulg wsypac
make, zrumieni¢ na zfoto, rozprowadzi¢ zimnym wywarem z kapusty, mieszajac zagotowac.
Potaczy¢ z kapusta, posoli¢, dodac octu i cukru do smaku.

Podawac na kwadratowej salaterce.
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