SELERY FASZEROWANE PIECZARKAMI
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4 dos¢ duze selery wyszorowac¢ pod biezacg woda, zala¢ wrzacg woda z dodatkiem kilku
tyzek mleka, ugotowac na p6t miekko pod przykryciem. Odcedzié, wystudzi¢, obraé, przekroic
na pét i wydrazy¢ zostawiajac do$¢ grube Scianki.

Pieczarki (ok. 25 dkg) oczyscic, optukac, drobno pokraja¢, usmazyc¢, doda¢ 10 dkg
pokrajanej w kostke szynki, tyzke posiekanej natki pietruszki i tyzke keczupu

. Doprawié¢ do smaku, napetnic selery, posypac

startym z6ttym serem

. Utozy¢ w zaroodpornym naczyniu wysmarowanym ttuszczem. Zapiec ok. 10 minut.
Podawac jako dodatek do pieczeni wotowej lub jako samodzielne danie.
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