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1 kg kiszonej kapusty, ok. 80 dkg stodkiej kapusty, 2 cebule, 10 dkg kietbasy, 1/2 kg
wieprzowiny, 10 dkg wedzonego boczku, sél, pieprz, lis¢ bobkowy, ziele angielskie, 5 dkg
powidetek pomidorowych

Kapuste kiszong przekroic kilka razy, zala¢ wodg i podgotowaé w odkrytym garnku. Stodkg
kapuste i obrang cebule poszatkowac, ugotowac, dodac do kapusty kiszonej.

Mieso pokroi¢ na mate kawatki, obsmazy¢ na ttuszczu, gdy kapusta na p6t ugotowana wrzucic
mieso wraz z ttuszczem, dodag listek bobkowy, ziele angielskie, powoli gotowac.

Kietbase obrac, pokroi¢ na kawatki, boczek pokroi¢ w grubg kostke, wytopi¢, wtozy¢ do kapusty.
Bigos doprawi¢ sola, pieprzem, mozna dodaé powidetka pomidorowe.
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